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Communiqué de presse du 14 juillet 2021

Prix Montagne 2021 : Alphüsli

Légendes
Introduction : 	L’Alphüsli vend des spécialités grisonnes comme les saucisses d’arc en ciel sur différents marchés dans toute la Suisse.
1re image :	Les stands jaunes pétants de l’Alphüsli sont présents à de nombreux marchés hebdomadaires, comme ici à celui d’Interlaken.
2e image :	Le directeur de l’Alphüsli, Bendicht Veraguth (au milieu), et son équipe se retrouvent souvent au siège à Poschiavo, endroit où se situe également la boulangerie maison.
3e image : 	C’est dans la boulangerie gérée par Silvano Cortesi-Crameri à Poschiavo que prennent forme les différentes pâtisseries de l’Alphüsli, comme la fameuse tarte aux noix grisonne.
4e image : 	La boucherie Macelleria Scalino de Poschiavo et l’une des 20 entreprises partenaires. Elle fournit de la coppa à l’Alphüsli pendant la demi-saison.
5e image : 	L’équipe de l’Alphüsli fabrique du pain aux poires traditionnel dans sa boulangerie et crée aussi ses propres spécialités.
6e image :	L’élément clé pour l’équipe de l’Alphüsli : le contact direct avec leur producteur. Elle se rend souvent elle-même sur place pour aller chercher la marchandise.
7e image : 	Abonné aux marchés : Lukas Bossert, membre de la direction, travaille souvent derrière l’un de ses stands.
8e image :	Qualité du terroir : Sandro et Graziella Marchesi de la boucherie Macelleria Scalino ont déjà remporté de nombreux prix grâce à leurs produits.
Images libres d’accès à des fins rédactionnelles.
Source : Alexandra Rozkosny, Aide suisse à la montagne
	Télécharger le communiqué de presse et les images : https://www.prixmontagne.ch/fr/medien
Pour de plus amples informations :
Sarah Eicher, T 044 712 60 55, sarah.eicher@berghilfe.ch 
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